progetto:

Programma di Sviluppo Sperimentale OGM free della
filiera Lattiero - Casearia ovina dell’Appennino Centrale
Umbro

Obiettivi del progetto:

e Sviluppo di nuovi prodotti lattiero-caseari ovini caratterizzati
di materie primeOGM free

e Rafforzamento della filiera delle produzioni lattiero-casearie
ovine dell'Appennino Centrale Umbro-Marchigiano

Attivita:

e Definizione e stipula accordi/contratti per attivita progettuali
tra aziende di produzione primaria extra-regionali ed aziende
non di produzione primaria ma connesse alla filiera lattiero-
casearia ovina territoriale

¢ Organizzazione canali commerciali fra le aziende di produzione
primaria extra-regionali e aziende non di produzione primaria
ma connesse alla filiera lattiero-casearia ovina territoriale

o Analisi di mercato e di fattibilita per realizzazione i nuovi
prodotti caseari ovini e i nuovi processi di tracciabilita delle
produzioni lattiero-casearie ovine OGM free

¢ Noleggio materiali ed attrezzature necessarie per lo sviluppo,
la sperimentazione, il collaudo e la realizzazione dei prototipi

e Sperimentazione e collaudo dei nuovi prodotti caseari ovini e
delle produzioni lattiero-casearie ovine OGM free

e Realizzazione dei nuovi prodotti caseari ed attivita dimostrati-
ve con degustazione dei nuovi prodotti caseari ovini OGM free

e Divulgazione dei risultati acquisiti e diffusione dell'innovazione
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FONDO EUROPEO AGRICOLO PER LO SVILUPPO RURALE:
L'EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI.
PROGRAMMA DI SVILUPPO RURALE
PER L'UMBRIA 2007-2013 — MISURA 124.

COOPERAZIONE PER LO SVILUPPO DI NUOVI PRODOTT],
PROCESSI E TECNOLOGIE NEI SETTORI
AGRICOLO, ALIMENTARE E FORESTALE.
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DELL'APPENNING CENTRALE
UMBRO
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MISURA 124

I meraviglioso Parco del Monte Cucco & il contesto in cui si &
sviluppata la coraggiosa sperimentazione dell'Azienda Eredi
Caseificio Facchini che ha realizzato, nel solco della tradizione,
produzioni casearie fortemente innovative con un grande valore
nutrizionale e caratteristiche di grande pregio gastronomico.

Uiniziativa ha I'obiettivo di presentare i risultati ottenuti
nell'ambito del Progetto “Programma di Sviluppo Sperimentale
OGM free della filiera Lattiero-Casearia ovina dell’Appennino
Centrale Umbro” finanziato dalla MIS. 124 del PSR per I'Umbria
2007-2013.

| pecorini prodotti nell'ambito del programma sperimentale sono
stati ottenuti dal latte di ovini, la cui alimentazione ¢ priva di
OGM (organismi geneticamente modificati) e prevalentemente
alimentati con derrate provenienti dall'agricoltura locale.
Trasformazione e stagionatura dei prodotti sono state effettuate
a temperature ed umidita presenti in grotta, non di frigo, in
modo da sviluppare quella fermentazione naturale che permette
al prodotto di aromatizzarsi e conservarsi senza dover usare
basse temperature o additivi chimici.

La S.V. é invitata

LA FILIERA
LATTIERD-CASEARIA OUINA

DELL'APPENNING CENTRALE UMBRO

PROGRAMMA
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INTRODUCE E COORDINA

Andrea Sisti,
Amministratore Unico,
3A - Parco Tecnologico Agroalimentare dell'Umbria

SALUTI

Coletti Riccardo,
Sindaco di Sigillo

INTERVENTI TECNICI

LA MISURA 124 DEL PSR PER L'UMBRIA:

IL PROGETTO FILIERA LATTIERO-CASEARIA
DELL'APPENNINO CENTRALE UMBRO
Luciano Concezzi,

3A - Parco Tecnologico Agroalimentare dell’'Umbria

PRODOTTI CASEARI OGM FREE OTTENUTI NEL PROGETTO
“"PROGRAMMA DI SVILUPPO SPERIMENTALE OGM FREE
DELLA FILIERA LATTIERO-CASEARIA OVINA
DELL'APPENNINO CENTRALE UMBRO"

Felice Facchini,
Eredi Caseificio Facchini

INNOVAZIONE TECNOLOGICA E QUALITA NEL SETTORE
LATTIERO-CASEARIO

Enzo Maccarelli,
ETA s.rl.

LE POLITICHE EUROPEE PER L'INNOVAZIONE E
LO SVILUPPO AGROINDUSTRIALE DEL SETTORE
LATTIERO-CASEARIO

Luigi Montanari,
UNIPG-DSEEA

CONCLUSIONI

Giuseppe Merli,

Dirigente Servizio alle Imprese e Politiche per I'lnnovazione
in ambito Agroindustriale e Forestale,

Regione Umbria

DEGUSTAZIONE DEI PRODOTTI OTTENUTI
NELL'AMBITO DEL PROGETTO

PARTNER
¢ 3A - Parco Tecnologico Agroalimentare dell'Umbria
Soc. Cons. a.r.l.
¢ Impresa individuale "C.F.E. FACCHINI WALTER"

¢ Impresa individuale "Mesina Giovanni Battista"

Al PARTECIPANTI SARA RILASCIATO L'ATTESTATO DI
PARTECIPAZIONE Al FINI DEL RICONOSCIMENTO DEI
CREDITI FORMATIVI PROFESSIONALI.



